L]

S'U:-S-H-I K-1'K-O

MENU PRANZO




Scannerizza il Qr Code
Sfoglia il nostro menu
K I K O Gusta quello che preferisci

SUSHI RESTAURANT

Formula
All You Can eat

A PRANZO

A Pranzo A Pranzo
da Martedi a Venerdi Sabato, Domenica e festivi

14°€ 16 €

| bambini fino a 140 cm pagano 10,00 €

| bambini oltre | 140 cm pagano a prezzo pieno

novial

MENU PRANZO STUDENTI
€ 12,00

Escluso Sabato, Domenica e festivi
ESCLUSO BEVANDE E DOLCI




Allergen

Regolamento CEE 1169/2016
D.L. n.109 del 27 gennaio gg2 sezione IlI-D.L. n.114/2006
| nostri piatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI PRESENTI

=
oS
©
6
®

1. Cereali che 2. Crostacel 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi
contengono glutine
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6. Soia 7. Latte 8. Fruttaa 9. Sedano 10. Senape
guscio

.
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11. Semi di 12. Anidride 13. Lupini 14. Molluschi
sesamo solforosa e solfiti
Senape

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro
personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia
seguendo una dieta vegetariana. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei
modi. Tutti | piatti potrebbero presentare tracce di sesamo © soia e contengono
glutammato di sodio. | vini e le bevande possono contenere solfiti.

PRODOT Tl SURGELATI

Alcuni ingredienti dei nostri piatti, contrassegnati con un asterisco (°), potrebbero
essere surgelati all'origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di
temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.



Antipast

Crostino di gamberi*
€ 5.00

allergeni 1.2,3.6,11
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Antipasti

01/ Harumaki

(involtino di verdure®)

€ 300 a/ Chel? di granchio
allergeni 1 fritte

€ 500

allergeni 1.2

OS/hSHadne al vapore’ -
€ 3.00 10/ Edamame’

— e e

allergeni 1.7 (baccelli di soia)
€ 400
allergeni 6



Antipast

03/ Ravioli di carne®
€ 400

allergeni 1.6

-

04/ Ravioli di verdure®
€ 400

allergeni 1 ‘\—“K \ :
08/ Patatine fritte”
€ 3.00

allergeni |



Insalate

22/ Insalata con mango e
gamberi
€ 700

allergeni 26,9



Insalate

23/ Insalata con granchio

24/ Insalata mista ieE?,eOnng
€ 400 o
allergeni 6,9

25/ Wakame”®
€ 4,00

allergeni 11



31/ Zuppa con granchio
agro piccante
€ 400

allergeni 1.6

30/ Zuppa di miso

(pastella di soia, alghe, tofu)

€ 3.00

allergeni 6



Primi Piatti e

Ramen Style

(in brodo con mare e alghe)

€ /00

allergeni 1.2,6,14




41/ F%isd con mberi
€ 5,00

allergeni 2.3

40/ Riso con verdure
€ 4,00

allergeni 3

42/ Riso cantonese
€ 400

allergeni 3
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Primi Piatti

50/ Spaghetti di soia con
gamberi
€ 6.00

allergeni 1,26

48/ Spaghetti udon con
gamberi
(farina bianca)

€ 8,00
allergeni 12.3.6.14

44/ Riso bianco
€ 2.00

allergeni 11



Primi Piatli

46/ Spaghetti soba con
gamberi
(grano saraceno)

€ 800

allergeni 2.3.6,14

49/ Spaghetti di riso
con gamber;
€ 6.00

allergeni 1.2,3.6
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Sushi misto .

60/ Sushi misto
€ 12,00

allergeni 2,4,14



Sushi misto

63/ Nigiri Special
(4 pz di salmone cotto,
philadelphia)

€ 600

allergeni 4

62/ Sushi Ferry
€ 12,00

allergeni 2.4.6.14
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Sushi Salmone
€ 3.00

allergeni 4




Nigiri

2 pezzi

/2/ Sushi Branzino
€ 3.00

allergeni 4

71/ Sushi Tonno
€ 3.00

allergeni 4



Nigiri

2 pezzi
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74/ Sushi Calamaro
€ 3,00

allergeni 14

73/ Sushi Gamberi
€ 3.00

allergeni 2



Chirashi e poke

85/ Poke Misto
€ 800

allergeni 4.1

80/ Ch|rash| Misto
€ 10,00

allergeni 4,11
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Gunkan e Sashimi

94/ Gunkan philadelphia e
mandorle
€ 400

allergeni 4,811

@ ordinabile una sola volta

102/ Sashimi Salmone
€ 13,00

allergeni 4
@ ordinabile una sola volta

101/ Sashimi Classico
€ 13.00

allergeni 4
@ ordinabile una sola volta
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Carpaccio

110/ Carpaccio
Salmone
€ 8,00

allergeni 4.6.11

@ ordinabile una sola volta

111/ Carpaccio Misto
€ 8,00

allergeni 4.6.11

@ ordinabile una sola volta
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Tartare

122/ Tartare di Tonno
(con salsa teriyaki)

€ 8,00

allergeni 4,6,11

@ ordinabile una sola volta

a2



Tartare

123/ Tartare di Salmone
New Stily

(salsa di verdure, kadaifi)

€ 800

allergeni 1.4.11

® ordinabile una sola volta

121/ Tartare di Salmone
(con salsa teriyaki)

€ 8,00

allergeni 4.6.11

@ ordinabile una sola volta

124/ Tartare di Tonno New Stily
(salsa di verdure, kadaifi)

€ 8,00

allergeni 14,11

@ ordinabile una sola volta
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Tartare

126/ Black Tartare

(riso venere, salmone,
maionese piccante,
kadaifi)

€ 4,00

allergeni 1.3,4.11

125/ Sakura

(riso, salmone, maionese piccante,
kadaifi)

€ 4,00

allergeni 1.3,4,11
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Uramaki
8 pezzi

135/ Gold Maki

(tempura di gamberoni”,
patatine, salsa)

€ 10.00

allergeni 1.2.4




Uramaki
8 pezzi

130/ Philadelphia

(salmone, philadelphia, 131/ California Special

avocado, salsa, arachide (granchio®, avocado, tobiko)

€ 8,00 £ 800

allergeni 4,5,6,11 allergeni 1,11
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36/ Eoren A 157 ok Mol

(tempura di gamberoni’) ([pesce misto, avocado,
€ 800 tobiko)
allergeni 1.2.4.11 € 10,00

allergeni 4

26



Uramaki
8 pezzi

138/ Spicy Tuna 139/ Salmone Spicy

(tonno, avocado, salsa (salmone, avocado, salsa
piccante piccante)

€ 800 € 800

allergeni 4,11 allergeni 4.11

—— . "~ 140/ Koko Maki
141/ Crock Maki (salmone, patatine, salsa)

(surimi®, avocado, cipolla fritta) £ 10.00
€ 10.00 allergeni 4

allergeni 16,11
27



Uramaki riso venere

e Special
8 pezzi

153/ Black Ebiten

(tempura di gamberoni®,
philadelphia)

€ 10,00

allergeni 1.2




Uramaki riso venere e
Special

8 pezzi

161/ Uramaki Butcher

(con battuta di carne piemontese e
salsa di funghi)

€ 10.00

allergeni 4.8

150/ Masa Maki

(philadelphia, avocado,
salmone]

€ 10,00

allergeni 4
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Hosomaki e Temaki

Hosomaki 8 pezzi

170/ Sake Maki
(salmone)

€ 0,00 .

allergeni 4

30



Hosomaki e Temaki

Hosomaki 8 pezzi

171/ Tekka Maki

182/ Temaki California (tonno)
(lattuga. granchio”, avocado) € 6,00
€ 400 allergeni 4
allergeni |

181/ Temaki Spicytuna

(lattuga, tonno, avocado. piccante)

€ 4,00

allergeni 4
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180/ Temaki Salmone
(lattuga, salmone, avocado)

€ 400

allergeni 4

184/ Temaki Ebiten
(gambero fritto™)

€ 4,00

allergeni 1.2
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190/ Gamberi sale e

€ 800

R

allergeni 2
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Secondi Piatti

191/ Spiedini di gamberi”
€ 700

allergeni 2

192/ Gamberi bambu e
funghi
€ 700

allergeni 2,6

193/ Gamberi in salsa
piccante
€ 700

allergeni 2.6
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Secondi Piatti

< 195/ Gamberi con verdure

€ 700
198/ Pollo bambu e funghi allergeni 2.6

€ 6,00

allergeni 6

207/ Verdure miste saltate
200/ Pollo con € 500

mandorle
€ 6,00

allergeni 6.8
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Secondi Piatti

208/ Bambu e funghi saltati
€ 5,00

216/ Calamari fritti
€ 800

allergeni 1,14

215/ Pollo fritto
€ 8.00

allergeni 1

36



\Vilelelal

(dolce di riso fritto)

£ 3.00




Bacio della Mezzanotte
€ 400

Saccottino di banana con
Nutella Azuki

€ 5.00

Tartufo Nero
€ 4,00

Tartufo Bianco
€ 4,00

38



Dolci

Tortino di cioccolato con gelato
€ 6,00

Ripienc di Limone
€ 400

Ripieno di Mandarino
€ 400
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Dolci

Profiteroles
€ 4,00

Meringata affogata al
cacao
€ 4,00

€ 4,00

7 3
( {& ) Sorbetto al Limone
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Gelato al Thé Verde
€ 400

Gelato al Riso
€ 400

Ananas
€ 400

Gelato al Cocé
€ 4,00



.
: —
. ﬁ,;ﬁﬁ:

Rt e = o

g

O e S SN

an W




BEVANDE GIAPPONES]

Sake a caraffa-Shirayuki

Vino di Prugna-Takara

The Verde Giapponese

Thé Verde Giapponese Freddo

Thé Jasmine

BEVANDE VARIE
Acqua da 75 cl

Bibite (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Thé)
Caffe

Caffée Corretto
BIRRE

Asahi 50 cl
Kirin 50 cl
Sapporo 65 cl
Beck's 33 ¢l

Rirra Cinese 66 cl

3.00
3,00
S.00
200

3.00

2,00
3.00

1,00

5.00
5,00
8.00
3.00

500
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CHAMPAGNE E BOLLICINE

Ribolla Gialla Brut € 2500
Ribolla Gialla Extra Dry € 2500
Mionetto Sergio € 22,00
Cellarius Berlucchi € 2500
VINI ROSS|
Barbera d'Asti D.o.c. € 1500
Dolcetto € 1500
Grignolino d'Asti D.o.c. € 1500
Nero d'Avola € 18,00
Vino a calice € 400
VINI BIANCHI
Rosa Carmonis D.o.c. (rosato) € 18,00
Ribolla Gialla IGT € 1800
Langhe Favorita D.o.c. g 1800
Moscato Dolce € 18,00
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Arneis Roero

Chardonnay Friuli Aquileia D.o.c. (friz.)

Pinot Grigio Friuli Aquileia D.o.c.

Sauvignon Friuli Aquileia D.o.c.
Friuliano Friuli

Traminer

Muller Thurgau (frizzante)
Fiano di Avellino

Greco di Tufo

Pinot Nero (frizzante)

Gavi D.o.c,

Anthilia Donnafugata
Falanghina

Chardonnay 1/2 0,375 cl
Pinot Nero 0,375 cl (frizzante)

Vino a calice
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18,00
18,00
18,00
18,00
18,00
20,00
20,00
20,00
20,00
18,00
20.00
20,00
20,00
800
8,00

4,00
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